Weihnachtsbuffet 2025

am 1. und 2. Weihnachtstag von 11.30 Uhr bis 14.30 Uhr

Vorspeisen
Salatbar
Kichererbsen | Linsen-0Orange | Weilzkohl-Apfel |
Kartoffel | Karotte-Sellerie | Blattsalat

Pastinaken Cremesuppe
Croutons [ Petersilie

Brotkorb mit einer Auswahl an regionalem Brot und Brétchen
Kirbis-Hummus [ Preiselbeer Frischkdse

Raucherfischplatte mit Makrele [ Heilbutt | Lachs | Rollmops
Rote Bete Tatar mit Apfel und Ziegenkase
Gemusequiche mit Krauterquark

Hauptgerichte
Rinderbacken /n Rotweinsauce
Wildgulasch mit Preiselbeeren
Zanderfilet mit Senfsauce
Grankohl-Strudel mit Apfeln und Schafskdse
Wirsingroulade mit Krauterrahmsauce

dazu
Kartoffelknodel | Butterspatzle | Selleriepiree
Kirsch-Rotkohl | Brokkoli | Rosenkohl | Honigméhren
Dessert
Vanillecreme
Zimtpflaumen [ Butterstreusel

Mousse au Chocolat
Birnenkompott

39,90 € pro Person

Kinder

5-12 Jahre 18,00 €

0-4 Jahre kostenfrei 2 1,

Ab 13 Jahre voller Preis

Regional trifft Saisonal




